
Venerdì 11 maggio 2012 

11 – 12 – 13  
Maggio 2012 

7.00/11.00 Arrivo e sistemazione degli 
 animali    
15.00/18.00 Piccoli spettacoli di animazione 
 con pony e asinelli 
15.00/19.00 XXVIII^ Mostra Nazionale Bovini
 Razza Marchigiana iscritti L.G.N. 
 Inizio valutazioni bovini 
16.30 Inaugurazione XXVIII^ R.A.C.I. 

 

Sabato 12 maggio 2012 

8.30/11.30 XXVIII^ Mostra Nazionale Bovini
 razza Marchigiana iscritti L.G.N.-                     
 Lavori di valutazione.  
9.30/19.00 Bufalini: Esposizione 
10.00/12.30 Equini: esposizione animata 
11.30/13.00 Gara di giudizio tra Istituti Agrari 
15.00/17.00 Esposizione Ovini  
 razze: Bergamasca, Comisana, 
 Fabrianese, Sarda, Merinizzata, delle
 Langhe, Sopravissana e Suffolk. 
15.00/17.30 Incontro tecnico con gli Allevatori della
  razza Marchigiana  
15.00/19.00 XXVIII^ Mostra Nazionale Bovini di
  Razza Marchigiana iscritti L.G.N.  - 
  Lavori di valutazione 
15.00  X^ Mostra colombofila dell’Adriatico
  Lavori di valutazione 
16.00/18.00 Equini: esibizioni (monta americana) 
16.00/18.00   Suini: esposizione “suino della marca” 

Domenica 13 maggio 2012 

9.00  Meeting Bovini di razza Pezzata 
Rossa Italiana e Frisona iscritti 
L.G.N. 

10.00/13.00 Equini: esposizione animata e monta
  americana 
11.00/13.00 XXVIII^ Mostra Nazionale Bovini di
  Razza Marchigiana iscritti L.G.N. 
  Sfilata dei campioni e premiazioni 
15.00/17.00 XXVIII^ Mostra Nazionale Bovini di
  razza Marchigiana iscritti al L.G.N.
 Proclamazione Campioni assoluti di Mostra 
 Assegnazione Trofeo “Lucio Migni” 

 Assegnazione Trofeo “Miglior allevatore e 
miglior espositore dell’enno” 

 Concorso gruppi di allevamento   
 Concorsi collaterali e gare di conduzione 
 
 
 

 

 

 

TUTTI I GIORNI IN AREA Bio-RACI  

 Attività di “Fattoria didattica” 
 Dimostrazioni di gestione orto “biodinamico” 
 Dimostrazioni di gestione orto su balcone 
 Pizza “Bio” e Birra “naturale” 

  



 
Venerdì 11 maggio 2012 
17.00 Cerimonia inaugurale 
19.00 Buffet inaugurale “guidato” 
 a cura di Ist. Alberghiero di Cingoli, 
 ASSAM e AIS  
Sabato 12 maggio 2012 
10.00/12.00 Presentazione ricette tipicità 

regionali   
 Gli Istituti Alberghiero di Cingoli ed Agrario 
di Macerata schede e ricette di prodotti. 

10.00/11.00 Degustazione guidata:   
  DOCG Verdicchio di Matelica Riserva 
  a cura di AIS  
10.00/11.30 Tavola rotonda: 
 “AGRICOLTURA OGGI E DOMANI 

 Con la partecipazione del Direttore Generale 
dell’Agea (moderatore Alessandro 
Mastrantonio) 

11.30/13.00 Incontro informativo: 
“NUOVO RUOLO DEGLI EDIFICI RURALI 
PER LA VALORIZZAZIONE DELLA 
DIVERSIFICAZIONE AZIENDALE ALLA 
LUCE DELLE NUOVE IMPOSIZIONI 
FISCALI E CATASTALI” a cura di 
COPAGRI,CIA e CONFAGRICOLTURA 

12.00/13.00 “Pane, Olio e Vino” 
  a cura di Assam e AIS 
12.00  Degustazione pasta Chigi e pasta Amica 
  a cura della COLDIRETTI 
15.00/18.00 Caccia al Tesoro Sensoriale 
  a cura del CIAS 
15.00       Incontro Commercianti Macchine 

Agricole  -  UNACMA 
15.30  Progetto provinciale per diffusione 

Gruppi di Acquisto Solidale (G.A.S.) 
 a cura di REES 
16.00 Presentazione:   

 BIRRA AGRICOLA 
16.30 Meeting allevatori 

 a cura di ANABIC 
16.00/16.30 Gruppo Folk 
 a cura di U.G.F.M 
17.00/18.00 Degustazione guidata:   

 DOC Colli Maceratesi Rosso Riserva 
 a cura di AIS 
17.00/18.00 Animazione con Vergare  
  (preparazione pasta sfoglia tagliatelle) 
17.30  Preparazione della porchetta 
  a cura della COLDIRETTI 
17.30/19.00 Incontro informativo:   
  “LA SICUREZZA SUL LAVORO 
   AGRICOLO: SOLO IMPOSIZIONE O 
  CONDIZIONE NECESSARIA PER UNA
  PRODUZIONE DI ÌQUALITÀ? A cura
  di Copagri, CIA e Confagricoltura 
18.00/18.30 Gruppo Folk 
  a cura di U.G.F.M. 
18.00/19.00 Incontro:  

“Il Bollito” della carne bovina di razza 
Marchigiana. a cura di Ist. Alberghiero 
di Cingoli – Assam e AIS 

Domenica 13 maggio 2012 
10.00/11.00 Degustazione guidata:   
  DOC Colli Maceratesi Bianco Ribona 
  a cura di AIS 
10.00  Cottura e distribuzione porchetta  
  A cura della COLDIRETTI 
10.00/11.30 Tavola rotonda:    
  QUALE TUTELA PER I NOSTRI 
   PRODOTTI TIPICI?” 
11.30  Workshop interattivo   
  (comunicazione iniziativa di 
   formazione su marketing) 
  a cura di CIAS 
12.00/13.00 Presentazione ricette tipicità 
  regionali 

 a cura di Ist. Alberghiero di Cingoli 
Assam ed AIS 

15.00/15.30 Incontro:   
 Alimentazione Bio e Dieta 
 Mediterranea nello Sport. 

  a cura di CISEI 
15.00  “Pane e formaggio della tradizione 
  a cura della Confartigianato 
16.00  Disfida della polenta con distribuzione 
  A cura della COLDIRETTI 
16.00/16.30 Gruppo Folk 
  a cura di U.G.F.M. 
16.00 Presentazione:   

 BIRRA AGRICOLA a cura di COPAGRI 
17.00/18.00 Presentazione:    

 “La crescia fogliata di Fiuminata e il 
Vino Cotto” a cura di CIAS 

17.00/18.00  Degustazione guidata:   
 DOCG Vernaccia di Serrapetrona Dolce
 a cura di AIS 

18.00  Incontro informativo:  
 “Produzioni tipiche e nuove tecnologie: la 
creazione di APP per Smartphone finalizzate 
alla conoscenza, promozione e vendita 
dell’eccellenze del nostro territorio” 
a cura di Copagri,, CIA e Confagricoltura 

18.00/18.30 Gruppo Folk   
 a cura di U.G.F.M. 

18.00/19.00 Ricette con carne bovina di razza 
Marchigiana ed altri prodotti “QM” 
a cura di Ist. Alberghiero di Cingoli 
Assam ed AIS 

18.00/20.00 Spettacolo musicale (Happy Food)
 a cura dell’ Associazione musicale 
“ESPRESSIONI” 
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